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le chocolat fondu de Thomas

 ingrÃ©dients :

du chocolat
de la farine
un guidon
du beurre
des pneus

prÃ©paration :

Mettre du chocolat fondu au four Ã  250 degrÃ©s.
Tamiser la farine sur le guidon.
Rajouter du beurre .
Faire cuire le tout Ã  2500 degrÃ©s.
Ressortir le tout du four et mettre des pneus .
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