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le gateau au golf de luc

IngrA©dients :

- 5 balles de golf

- 1 peau de banane et d' orange
- 1 moitiA®© de gant

- des clubs

- 1 drapeau

- du gazon

- du ketchup

PrA©paration :

- prA©chauffer le four A 1 °C

- battre10kg de club en neige

- badigeonner les balls de golf au ketchup

- faire fondre le gazon au bain-marie

- mixer la peau d' orange et de banane

-couper la moitiA© d' un gant en petits morceaux

- ajouter un drapeau et mettez-le au four pendant 1000 ans.

Bon appActit !
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